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GROUPE SOS SENIORS
concours  SILVER FOURCHETTE 
eTAPE 2 selection regionale

Le concours Silver Fourchette s’est déroulé dans un premier temps dans nos 46 EHPAD avec succès, dans une ambiance festive et chaleureuse.
Nous préparons donc aujourd’hui l’ETAPE 2 de l’action. Rappels.

ETAPE 2 «Sélections Régionales » 
Les cuisiniers des six zones géographiques couvertes par les EHPAD participants se font face. L’Epreuve se déroule dans les lycées hôteliers de Metz, Hayange, Contrexeville, Freyming Merlebach, Schiltigheim et la salle de séminaires l’Usine à Paris. Chaque cuisinier est associé à  un élève en tant que commis ou pour l’Usine une personne en insertion.
Chaque cuisinier présente les plats de l’Etape 1 (Mise en bouche en EHPAD) sur le thème de l’automne et est évalué sur ses compétences techniques et professionnelles.
Le jury se réunit à chaque épreuve et désigne un finaliste par région, soit 6 finalistes.

Cette étape est réalisée selon la répartition suivante :

	MOSELLE CENTRE
	MOSELLE NORD
	ALSACE / PAYS SARREBOURG
	METZ / VOSGES
	MOSELLE EST
	NORD / OISE

	Les Chênes-Créhange
	La Source du Breuil-SteMarieAux Chênes
	Paul Bertololy-Lembach
	Les Lilas-Jarny
	Les Platanes-Stiring Wendel
	Hector Berlioz-Bobigny

	Les Charmes-Morhange
	Les Séquoias-Florange
	Les Melèzes-Strasbourg
	Les Mirabelliers-Metz
	Les Peupliers-Ptite Rosselle
	Les Genêts-Meru

	Les Acacias-Delme
	Les châtaigniers-Hagondange
	Julie Gsell-Bischwiller
	Les Pins-Remilly
	Les Cerisiers-Forbach
	Bois de Bléville-Le Havre

	Les Lauriers-Longeville les St Avold
	Les Tilleuls-Terville
	Le Tilleul-Wantzenau
	Les iris-Onville
	Le Hêtre Pourpre-HombourgHaut
	Les Tulipiers-Anzin

	OMEGA  *
	Les Erables-Yutz
	Les Oliviers-Phalsbourg
	Les Noisetiers-Mandres
	Les Saules-Hambach
	Les Magnolias-MarlyLezValenciennes

	Les Cèdres-Metz
	
	St Joseph-StJeandeBassel
	Les Bruyères-Epinal
	Les Alisiers-Rouhling
	

	Lycée hôtelier de Metz :
2 Octobre 2014
9H00
	Lycée Hôtelier Maryse Bastié à Hayange
7 octobre 2014
9h00
	STRASBOURG
16 octobre 2014
13h00
	CONTREXEVILLE
9 octobre 2014
13h00
	Lycée hôtelier Résidence du Parc à Merlebach :
8 Octobre 2014
9h00
	[image: ]PARIS L’Usine avec le Traiteur Té
15 octobre 2014
13h00


*pour La Forêt/Le Tournebride-Hayange/Le Clos Fleuri-Fameck/Le Castel-Nilvange/Le Witten/Le Belvédère-Algrange/Le Plateau-Ottange/La Kissel-Hettange Grande/Les Jardins du Kem-Thionville/La Résidence-Mt St Martin/Peupliers/Pasteur-Villerupt

Les vainqueurs des sélections régionales se rencontrent en finale. Clef de voûte de l’évènement, la finale sera organisée le 6 Novembre 2014 au CFA de Metz.

A l’occasion du Colloque des Approches Non-Médicamenteuses organisé à Paris le 13 Novembre 2014 par Agevillage, la remise des prix et trophées sera effectuée, ainsi qu’une rétrospective sur l’évènement en présence des professionnels du Grand Age et du Chef étoilé, Frédéric ANTON.


Matériel

Les candidats se muniront de : 
· Leurs denrées alimentaires,
· Leur  menu,
· Leurs fiches techniques.


Seront mis à leur disposition :
· Des poches usage unique,
· 4 douilles cannelées (2 modèle F6 et 2 modèle F8),
· Du papier cuisson,
· Du film étirable,
· Du papier aluminium,
· Des godets aluminium,
· Des cuillères plastiques jetables,
· Des bombes de graisse,
· Le matériel de nettoyage et désinfection (détergent, produit vaisselle, lavette, papier, savon, gants…),
· Un tablier tissu et 2 toques papier au logo du concours,
· 1 thermomètre sonde par candidat,
· 1 balance par candidat,
· Des badges et étiquettes pour candidats, commis, jury et assiettes,
· Bloc papier et stylos,
· Du NUTILIS et de l’EP600,
· 1 blixer par candidat,
· 1 mixer plongeant pour tous,
· 1 centrifugeuse pour tous,
· Le matériel de cuisine standard des cuisines pédagogiques,
· Des assiettes de service (3 modèles),
· Des verrines.


Contact sur place : Catherine LAPP, diététicienne : 06 13 35 47 86
Contact presse : Geraldine Bucci-Scholer : 06 37 38 17 70. Geraldine.bucci-scholer@groupe-sos.org 
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